CISION”

ID: 38720548

daladas

18-11-2011

Period.: Semanal

| Concurso de Vinhos Leves da Regido de Lisboa no Cadaval

Festa das Adiafas projecta a producio

regional

-

Uma perspectiva do espaco gastronémico

Realizou-se, de 15 a 23 de Outubro, a décima edi-
¢ao da Festa das Adiafas e Festival Nacional do
Vinho Leve, certame que uma vez mais contou
com muito pablico visitante e uma oferta de ani-
macao que incluiu gastronomia, espectaculos e
exposicdes. O Cadaval voltou, desse modo, a ce-
lebrar o final das colheitas e a divulgar toda a pro-
ducao regional.

O dia da abertura oficial do evento contou
com a presenca do programa da RTP1 “A Festa é
Nossa”, apresentado por Julio Isidro, o qual dedi-
cou cerca de trés horas de emissao, em directo, ao
concelho cadavalense, tomando como ponto de
partida a realizacao da Festa das Adiafas.

Paralelamente a realizacdo do programa tele-
visivo decorria a inauguracao oficial do certame, a
qual partiu do centro do Cadaval com a actuacao
da charanga a cavalo da GNR, que percorreu a
vila até ao recinto da festa, localizado junto ao
Campo da Feira.

Participaram no “corte de fita” das “Adiafas”,
para além de diversos representantes dos 6rgaos
municipais, o deputado da Assembleia da Repu-
blica, Duarte Pacheco, bem como o presidente da
Oeste CIM (Comunidade Intermunicipal do Oes-
te), Carlos Lourenco, entre outras entidades.

Na noite da abertura foi eleita, como manda a
tradicdo, a Rainha das Adiafas 2011, titulo con-
quistado por Maryline Matos, oriunda de Aldeia
Grande (Maxial, Torres Vedras). A estudante de 18
anos foi distinguida com um cheque no valor de
150 euros, oferta “Duarte & Bernardino”. A “rai-
nha da noite” acumulou ainda o prémio “Miss Fo-
togenia”, que lhe conferiu um voucher, oferta “For-
ma Fisica”.

Por seu turno Ana Ventura, de 18 anos e tam-
bém de Torres Vedras, foi eleita 12 dama de ho-
nor, tendo sido contemplada com um fim-de-se-
mana no Algarve para duas pessoas, com peque-
no-almocgo incluido, oferta “Travel Shop”. Cristiana
Antunes, de 16 anos, oriunda de Dom Durao (La-
mas, Cadaval), arrecadou o prémio de 2° dama
de honor e levou para casa uma peca exclusiva

“Bordalo Pinheiro”, oferta “Turismo do Oeste”. As
trés vencedoras receberam ainda um prémio,
oferta da “Forma Fisica”. Ja o prémio “Miss Sim-
patia” coube a Micaela Casadinho, de 18 anos e
oriunda de Figueiros (Cadaval), consistindo num
fim-de-semana para duas pessoas no Algarve em
hotel de quatro estrelas, oferta “Travel Shop”, para
além de um voucher, oferta “Forma Fisica”.

Finalmente, ao leque das 14 candidatas fo-
ram distribuidas ofertas da perfumaria “Espaco
Aromatico” e de “Doces e Licores d’Amélia”. Sen-
do na maioria provenientes do concelho do Cada-
val, as concorrentes vieram também dos conce-
lhos de Alcobaca, Alenquer, Bombarral, Caldas da
Rainha, Leiria, Obidos e Torres Vedras.

A oitava “gala de emocdes” incluiu diversos
momentos musicais e foi apresentada por Sénia
Costa, cantora e actriz. Quanto ao jari foi com-
posto por sete elementos, onde figuraram caras
conhecidas como a do jornalista Jodo Malheiro, do
ex-futebolista Romeu ou da repérter televisiva Ca-
tarina Camacho. Foram também jurados José Ar-
ruda, secretario-geral da Associacao de Municipios
Portugueses do Vinho; Sofia Reis, ex-miss “Adia-
fas” e responsavel da “Up! Agengy”; Raquel Silva,
“Rainha das Adiafas 2010”, e Sara Fonseca, 1* da-
ma “Adiafas 2010".

Musicalmente falando, o certame incluiu ma-
sica ligeira, rock e popular, onde o destaque foi
para a presenca de Micaela, Ménica Sintra e Or-
questra Ligeira do Exército. Da animacéo ha ainda
a destacar uma noite de fados com a consagrada
Maria Armanda e Flavio Gil e um encontro de
ranchos, entre outras presencas musicais.

O cartaz incluiu também a realizacao da ter-
tdlia “O Vinho na nossa Cultura”, que juntou pu-
blico interessado em perceber a importancia do
vinho, ndo apenas numa perspectiva econémica
mas sobretudo a nivel da cultura regional, nacio-
nal e até internacional. O col6quio teve como ora-
dores Vasco d'Avillez, presidente da Comissao Vi-
tivinicola da Regido de Lisboa, e Manuel Costa e
Oliveira, secretdrio-geral da FENADEGAS.

Tiragem: 11000

Pais: Portugal

Ambito: Regional

Pag: 9
Cores: Cor

Area: 22,55 x 34,61 cm?

Corte: 1 de 1

Premiadas durante o certame foram as adegas
vencedoras do | Concurso de Vinhos Leves da Re-
gido de Lisboa, uma parceria da Camara Munici-
pal do Cadaval com a CVR Lisboa, o qual contou
com 13 vinhos participantes, produzidos em 2010.

Assim, uma camara de provadores, formada
por dez técnicos e por intermédio de “prova ce-
ga”, distinguiu com medalha de ouro o “Confra-
ria” seleccionado branco leve, da Adega Coope-
rativa do Cadaval, o “Mundus” seleccionado bran-
co leve, da Adega Cooperativa da Vermelha, e o
“Sottal” branco leve, da Companhia Agricola do
Sanguinhal.

Medalhados com prata foram o “Mundus”
branco leve, da A.C. Vermelha; o “Seleccao de Ené-
filos” branco leve, da Casa Santos Lima — Com-
panhia de Vinhos S.A.; o “Nevao” rosado leve, da
Adega Cooperativa da Labrugeira; e o “Arieno”
rosado leve, da Adega Cooperativa de Sao Ma-
mede da Ventosa. Ao longo dos nove dias de “Adia-
fas”, os petiscos e pratos tipicos atrairam muitos
populares, que foram servidos por cinco tasqui-
nhas e cinco restaurantes, dinamizados por co-
lectividades locais. Este ano, pela primeira vez, o
espaco gastronomico contou ainda com um stand
de show cooking, dinamizado pela Escola de Ho-
telaria e Turismo do Oeste.

O espaco exposicional ficou, por seu turno, re-
partido por dois pavilhdes — actividades econémi-
cas e artesanato — e zona exterior, totalizando per-
to de 40 expositores da regiao.

O recinto de actividades equestres acolheu,
por sua vez, uma largada de vitelos, na sexta a
noite, e o VIl Fim-de-Semana Equestre, que com-
preendeu uma demonstragdo de pericia equestre
e o espectaculo equestre nocturno “Espirito do
Patio”. Devido a chuva do dltimo dia de certame,
o tradicional desfile equestre acabaria por ser can-
celado. Em termos gerais, a julgar pela forte ade-
sao popular, pela diversidade de oferta e pela pro-
jeccao conferida aos produtos regionais, a Festa
das Adiafas fecha, uma vez mais, com balanco
muito positivo.



