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Alicante Bouschet 2009
Tinto

Classificacao: vinho regional Lisboa

Tipo: tinto

Colheita: 2009

Castas: Alicante Bouschet

Teor alcodlico: 13%

Vinificacao: fermentacao em depésito a 20°C
Envelhecimento: garrafa

Cor: vermelho rubi intenso

Aroma: frutado

Sabor: suave e equilibrado

Sugestdes: consumir a temperatura de 17° -
18° C. E um excelente vinho para servir de
acompanhamento a pratos fortes. Recomenda-
-se 0 seu consumo em “snacks” de enchidos e
queijos gordos.
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Pais: Portugal
Period.: Semanal

Ambito: Regional

Concurso Prova Cega de Vinhos 2011

Alicante Bouschet foi o vinho

premiado

v feo
Entrega do diploma do vinho premiado da Prova Cega 2011

ANA ALCANTARA
[ anaalcantara@badaladas.pt 1

Integrada nas Festas da Cidade que estao a
decorrer até ao proximo dia 12, realizou-se
pela oitava vez uma prova cega de vinhos
que elegeu o vinho oficial da Camara Mu-
nicipal de Torres Vedras 2012.

Participaram no concurso nove produ-
tores do concelho e 12 vinhos.

Alicante Bouschet 2009 foi o vinho pre-
miado na edicao deste ano. Alias, é pelo se-
gundo ano consecutivo que Antonio Fran-
cisco Bonifacio & Filhos, da Carvoeira, vence
a prova.

O anuncio foi feito no passado dia 29
de Outubro numa ceriménia que contou
com a presenca do presidente da Camara
Municipal e do responsavel pelo servico de
prova organoléptica do Instituto Nacional de
Investigacao Agraria de Dois Portos.

Alicante Bouschet 2009 é um vinho re-

gional de Lisboa. E bastante encorpado e
com uma cor vermelho rubi intenso tipica
da casta. De aroma e sabor intensos é ideal
para acompanhar refeicoes bastante condi-
mentadas. Deve ser consumido a uma tem-
peratura entre os 17 e os 18 graus, sendo
também a companhia ideal para queijos for-
tes. Este ano, pela primeira vez, o concurso
“prova cega de vinhos”, que é organizado
pela autarquia, foi regido por um regula-
mento de duas paginas que determina o ti-
po de vinhos que podem participar.

Os 12 vinhos tintos que concorreram
sao os seguintes: Marco Velho 2008 (DOC
Torres Vedras, Adega Cooperativa de Dois
Portos CRL); Marco Velho — Escolha 2008
(DOC Torres Vedras, Adega Cooperativa de
Dois Portos, CRL); Galantinho 2008 (vinho
regional de Lisboa, Vinhas do Portuxo, Ida,
Matacaes); Telha d’'Ouro 2008, (vinho re-
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gional de Lisboa, Sociedade Vitivinicola do
Formigal, Ida, Sao Pedro da Cadeira); Patri-
ménio 2009, (DOC Torres Vedras, Anténio
Francisco Bonifacio & Filhos, Ida. Carvoeira);
Alicante Bouschet 2009 (vinho regional de
Lisboa, Antonio Francisco Bonifacio & Filhos,
Ida, Carvoeira); Velhos Tempos, reserva 2009
(vinho regional de Lisboa, Adega Coopera-
tiva da Carvoeira, CRL); Alma Vitis 2010
(DOC Torres Vedras, Adega Cooperativa de
Sdo Mamede da Ventosa, CRL); Galeciao
2008 (vinho regional de Lisboa, Clemente
Pedro & Filhos, Ida, Ventosa); Fonte das
Mocas 2009 (vinho regional de Lisboa, Joao
Melicias Unipessoal, Ida, Sdo Domingos de
Carmoes); Fonte das Mogas — Grande Es-
colha 2007 (vinho regional de Lisboa, Jodao
Melicias — Unipessoal, Ida, Sdo Domingos
de Carmoes); e Pynga, Selection 2009, Sy-
rah & Touriga Nacional (vinho regional de
Lisboa, Vale da Capucha, Ida, Carvalhal).




