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Mirante
Vinho Regional Lisboa - Branco
Ferndo Pires, Seara Nova e Vital.

Receg&o comdesengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica. Choque térmicoa 14°Ce
filtrag&o. Utilizagao de leveduras selecionadas, com
fermentagao controladaa 16°C.

Vinho de cor citrina clara, apresenta aromas florais
intensos misturados com algumas frutas tropicais,
que lhe conferem algum exotismo. Recomendado
para pratos de marisco, peixe e carne de confe¢ao
ligeira. De servir-se auma temperatura entre os
12e0s14°C.

13% vol.

5,4 g/L (Acidotartarico)
328

12¢g/L

Bordalesa

0,75L

6un.

7,690Kg
216x144x325

100 (25%4) (6 un.)
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