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ADEGA DE

CARVOEIRA

MARCA
DESIGNACAO
CASTAS

VINIFICAGAO

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

ANALISE FiSICO-QUIMICA

TEORALCOOLICO
ACIDEZ TOTAL

pH

ACUCAR RESIDUAL

APRESENTAGAO

GARRAFA
CAPACIDADE
EMBALAGEM

PESO EMBALAGEM
DIMENSOES EMBALAGEM
EUROPALETE

ARMAZENAMENTO

Velho Tempos
Vinha Regional Lisboa - Tinto
Aragonez e Syrah.

Rececéo com desengace total, esmagamento e
fermentacdo em cubas de inox, com remontagem
automatica. Utilizagao de leveduras selecionadas
comfermentagao controlada a 26°C.

Apresenta-se de cor granada, comum aromaa
frutos vermelhos e alguma especiaria. E encorpado,
magio, final persistente com notas a madeira. Servir
auma temperatura entre os 16 e os 18°C.

13,5% vol.

5,7g/L (Acidotartarico)
3,49

21g/L

Bordalesa

0,75L

6un.

7.690Kg
216x144x325

100 (25x4) (6un.)

Deve conservar-se em «garrafa
deitada», em local fresco e seco, ao
abrigo daluz, durante cercade 5
anos. Por ser um produto natural esta
sujeito a criar deposito.

ADEGA COOPERATIVA DE CARVOEIRA, C.R.L.
Estrada Nacional 9, n° 5 | Curve! | 2565-138 Carvoeira | Torres Vedras | Portugal
Tel.: +351 261 743 257 | Fax: +351 261 743 211 | geral@adegacarvoeira.pt | www.adegacarvoeira.pt

VELHOS

TEMPOS

VINHO REGIONAL LISBOA
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ARAGONEZ E SYRAH

RASCUNHO DESIGN



